
XII JORNADAS GASTRONÓMICAS DE LA 
FABADA, FABES Y VERDINAS DE LLANES

(15, 16, 17, 22, 23 y 24 DE NOVIEMBRE DE 2013)

PRIMERO

ENTRANTES DE LA CASA

SEGUNDO

FABADA ASTURIANA
O

ESPECIALIDAD DE FABES O VERDINAS

POSTRES DE LA CASA

VINO DE MARCA INCLUIDO

MENÚS DE 21 € + IVA 

SE RECOMIENDA RESERVAR CON ANTELACIÓN

MÁS INFORMACIÓN EN www.llanes.com 
OFICINA DE TURISMO DE LLANES:

Tfno: 985 40 01 64 – Fax: 985 40 19 99
turismo@ayuntamientodellanes.com

C/ POSADA HERRERA, S/N – CASA DE CULTURA
33500 LLANES

http://www.llanes.com/


RESTAURANTES PARTICIPANTES
ESPECIALIDADES DE FABES O VERDINAS

1.- Restaurante La Bolera
Plaza de San Roque. Llanes
Tfno: 985 403 361

- Fabes con Bogavante
- Verdinas con Calamares de Potera
- Fabes con Manitas de Cerdo Estofadas
- Verdinas con Codorniz
- Fabada con Pantruque

2.- Restaurante El Campanu
Pº de La República, 7. Llanes
Tfno: 985 401 021

- Verdinas con Berberechos y Langostinos
- Fabada con todo su Compango
- Fabes con Almejas
- Alubias con Pitu de Caleya
- Fabes con Jabalí

3.- Restaurante – Sidrería La Casona
C/ Mayor, 26. Llanes
Tfno: 985 400 958

- Fabes con Carrillera de Cerdo Ibérico
- Verdinas con Langosta
- Fabes con Perdiz
- Fabada Asturiana

4.- Restaurante El Cuera
Pl. Parres Sobrino, 9. Llanes
Tfno: 985 400 054

- Fabes con Alcachofas y Berberechos en Salsa Verde
- Verdinas con Chipirones Picantes
- Fabada

5.- Restaurante La Cueva
C/ Marqués de Canillejas, 3. Llanes
Tfno: 985 401 864

- Fabada Asturiana con Pantruque
- Verdinas con Rabo de Toro
- Fabes con Gambas y Llámparas 

6.- Restaurante Mirador de Toró
Avda. de Toró. Llanes
Tfno: 985 400 882

- Verdinas con Marisco
- Fabada Asturiana
- Fabes con Jabalí



7.- Hotel – Restaurante Montemar
C/ Genaro Riestra, 8. Llanes
Tfno: 985 400 100

- Fabes D.O. Fabada Asturiana
- Verdinas al Estilo del Valle de Ardisana
- Fabes con Caza de Temporada
- Fabes con Langostinos

            
   
8.- Restaurante El Puente
C/ Mercaderes, 10. Llanes
Tfno: 625 489 553

- Fabada Asturiana
- Fabas con Centollo
- Fabas con Almejas
- Verdinas con Marisco
- Verdinas con Gocho Asturcelta

9.- Restaurante Riomar
Avenida de Toró, s/n. Llanes
Tfno: 985 401 026

- Fabes con Bogavante
- Verdinas con Calamares de Potera
- Fabes con Manitas de Cerdo Estofadas
- Verdinas con Codorniz
- Fabada con Pantruque

10.- Restaurante Siete Puertas
C/ Manuel Cue, 7.  Llanes
Tfno: 985 402 751

- Fabada Asturiana
- Fabes con Almejas
- Fabes con Rape
- Verdinas con Carrilleras al Vino Tinto
- Verdinas con Marisco

11.- Restaurante Contamos Contigo
Ardisana
Tfno: 985 925 609

- Fabada con Pantruque
- Verdinas con Rape, Zamburiñas y Langostinos
- Fabes con Jabalí

12.- Restaurante El Arco
Celorio
Tfno: 985 400 284

- Verdinas al Ajillo con Pimientos de León y Carabineros
- Olla Poderida
- Fabada con Pantruque
- Fabinas con Calamares



13.- Restaurante Chiqui
Celorio
Tfno: 985 400 308

- Fabada
- Fabes con Pixín
- Verdinas con Calamares en su Tinta

14.- Restaurante San Pelayo
Niembro
Tfno: 985 407 376 

- Fabada
- Pote Astur
- Verdinas con Marisco
- Fabes con Calamares

 
15.- Restaurante Acuario
Ctra. de La Rebollada. Posada
Tfno: 985 408 023

- Pote Astur
- Verdinas con Compango
- Fabes con Bacalao

16.- Restaurante Ríu Calabres
La Corredoria. Bricia. Posada
Tfno: 985 407 622

- Verdinas con Carrillera Ibérica y Mole
- Fabada Asturiana con Pantruque
- Verdinas con Confit y Setas de Monte
- Fabes Asturianas con Gambas y Almejas

17.- Asador - Restaurante Riegu
Riego (Vidiago)
Tfno: 985 411 011

- Fabada Asturiana 
- Verdinas con Jabalí 
- Fabes con Almejas 
- Pote Asturianu con Pantruque
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